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Menu Gastro

Snacks de bienvenida

Seleccion de pequeiros aperitivos del Chef

Platos Principales

Gamba roja con salsa agripicante e hinojo

Lomo tartaro con crema agria y encurtidos
Caldo dashi con atun y minicrudites

Vieira con papada y crema de calabaza

Ravioli de cigala y manitas

Guiso de setas del Moncayo con huevo gel y trufa
Rape al chilindrén

Alcachofas con foie y gallina trufada

Costillar de lechazo relleno de lechecillas y mole

Postres

Un huevo de tiramisu
Cucurucho de manzana
Maceta de zanahoria

Precio menu: 75 €

10% IVA no incluido

Observaciones: Menis a mesa completa

Avda José Atarés, 7 50018 Zaragoza

Maridaje

- Elyssia Pinot Noir

- Blanco de Hornillos 2014

Bodegas Callejuela, San Lucar de Barrameda

- Teira X, D.O. Ribeiro

Finca Teira

- Microcésmico Garnacha 2013
IGP Valdejalon, Bodegas Frontonio

- Lustau East India Solera D.O. Jerez
Bodegas Lustau

Precio maridaje: 25 €

976.525.480 www.riverhall.es
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